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Entrada.

Pasta Carbonara.

- Pasta al dente condimentada con una salsa carbonara a
base de tocino, queso parmesano y vino blanco.

Quiche lorraine.

- Pastel salado a base de ” Masa quebrada” con una salsa
blanca a base de crema, queso gouda y champifiones.

Ensalada Cesar.

- Mix de lechugas, con crotones y aderezo cesar.




Plato fuerte.

Filete de res con salsa de vino tinto.

- Filete de res banado en salsa de vino tinto

Atan con costra de ajonjoli.

- Attn sellado a la plancha con costra de ajonjoli blanco y negro.

Pollo a la mostaza.

- Pechuga de pollo bafiada en una salsa a base de mostaza y miel.




Postre.

Mousse de Chocolate.

&~ \ - Mousse de chocolate montado sobre una copa y decorado con
*‘- 0 };‘/ Crema batida y frutos rojos.
R\
i A Pay de manzana.
" ' ke
D - Mini pay con base de masa hojaldre y relleno de manzana

Golden y canela molida.

- Mini pastelito de chocolate decorado con crema batida y frutos
r0jos.




